| SPEISEKARTEN |

Linguine mit Gambas und
Basilikum - Walnuss Pesto 21,90€

Gefulite Pasta mit Reh 18 50€

Fleisch

Filet Mignon 200g
-69,00€ |1000g -1
Irisches tomahawk

Australisches Rum)
39,00€

Irisches T- Bon Stez

Dry Aged Rib Eye S
32,00€ | 400g - 45

Freiland Hahnchen

Fisch
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Thunfischfilet an Café de Paris

Sauce 2790€
Riesen Gambas (3!

Saucen je 4,9

Rotweinjus

Café de Paris

Pfeffersauce

‘ommes

Cheddar, Aioli,
3acon 2190€

‘ger (vegan)




; Speisekarten- Struktur und Ubersicht

N

~

Hier geht es nicht um Styling, Schrift, Bilder, Preise oder
Angebot, sondern um Ubersicht und Struktur. Das Weniger
oft mehr ist, hat sich ja lUber die Jahre rumgesprochen. Hier
ein paar gute Beispiele, wie ein gut strukturiertes Angebot
aussehen kann. /

Weniger ist mehr...

Es gab Zeiten, da brauchten die Gaste schon mal 30 Minuten, um die Speisekarte zu lesen und
sich dann zu entscheiden. Oft hieB es von den Betreibern: ,, Das Schnitzel muss halt mit
Jagersauce, Zigeunersauce, Zwiebelsauce, Hollandaise, Spiegelei ... auf der Karte stehen,
sonst kommen die Gaste nicht mehr."

Dass man in einigen Restaurants mehr in Breite und Tiefe des Angebots gehen muss, ist klar.
Wie man es aber auf Papier bringt, ist flr viele Verantwortlichen allerdings immer noch nicht
klar. Gaste kommen heute nicht ins Restaurant, weil die Speisekarte so dick ist, sondern weil
das Essen schmeckt und das Ambiente stimmt.

Zum ,ausmisten® der Gerichte hilft eine Renner/ Penner Analyse. Hier tGberleben nur Gerichte,
die oft verkauft werden und Deckungsbeitrag bringen.

Ein zweiter Schritt ist die Trennung bei den Hauptgerichten von Fleisch/ Fisch, Beilagen,
Saucen und Gemdse (falls es Sinn ergibt).

Ein Tagesangebot, eine extra saisonale Karte, eine Kinderkarte oder eine Dessertkarte kénnen
sinnvolle Erganzungen sein, missen vom Umfang aber im Rahmen bleiben.

Gaste und vor allem das Personal dirfen zu keiner Zeit Gberfordert werden.
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Beispiele wie uibersichtliche Karten gestalten kann

Noch einmal, es geht nicht um Preise oder Angebot. Nicht um Gestaltung oder Schriftart.

Hier z&hlt die Ubersicht und die Verstandlichkeit. Gleichzeitig werden viele Bediirfnisse

gedeckt.

Vorspeisen

Hausgemachtes Sauerteigbrot mit
Aloli 5€

Caesersalad mit Rib Eye Streifen
und Mangovinigret 18,50€

Rote Beete Hummus mit Rucola,
Walnussen, getrockneten Tomaten
und Avocadool 1390€

Gemuse Bechamelgratin mit
Walnuss - Basilikum Topping
N90€

Thunfisch Tartar 1390€ / gr.1690€

Irisches Rinder Tartar 1390€ / gr.
16,90€

Piemientos de Padron 8 50€

Gambas in Aglio Olio e
Peperoncino 1390€ (10 Stk)

Hausgemachte Pasta

Linguine Aglio Olio e Peperoncino
1,00€
Linguine al Tartufo 2190€

Linguine mit Gambas und
Basilikum - Walnuss Pesto 2190€

Gefulite Pasta mit Reh 18, 50€

Fleisch

Filet Mignon 200g - 29,00€ | 600g
-69,00€ | 1000g -109€

Irisches tomahawk 100g - 1190€

Australisches Rumpsteak 300g -
39,00€

Irisches T- Bon Steak 100g - 10,00€

Dry Aged Rib Eye Steak 200g -
32,00€ | 400g - 45,00€

Freiland Hahnchenbrust 1490€

Fisch

Thunfischfilet an Café de Paris
Sauce 2790€

Riesen Gambas (3 Stk) 29,00€

Saucen je 4,90€
Rotweinjus
Café de Paris

Pfeffersauce

Pommes nach Art des Hauses
4.50€

Ofenkartoffel mit Ranchsauce
550€

Rahmmangold 550€

Gemischter salat (Mangodressing)
550€

Rosmarin — Kartoffeln 4,50€
SuBkartoffelpommes 5,50€

Burger mit Pommes

Steak Burger mit Cheddar, Aioli,
Guacamole und Bacon 2190€

Beyond Meat Burger (vegan)
1890€
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Beispiel 2

Auch ein schdnes Beispiel, dass man Vorspeisen (Kleinigkeiten), Suppen, Hauptspeisen und
Dessert auf ein DinA 4 Blatt bringen kann, ohne dass man das Gefuhl hat hier fehlt etwas oder
die Auswahl ware viel zu klein.
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2 Menus- mehr nicht

Das Konzept sieht vor, dass es ,nur® zwei Menus (die alle paar Wochen wechseln) den

Gasten prasentiert werden. Ein Traum vieler ,a la carte Koche.“ Dennoch gibt es auch hier

viele Extrawilinsche zu erfillen.

MENU 1

KRABBEN BRIOCHE

Schnittlauchemilsion - Mandel - Mandarine

WEISSER HEILBUTT

Beluga-Linsen/ - Salzzitrone

OCHSENBACKE "MEXICO"

Chipotle = Bingeweckte Papgikats Oaxaca
\
\

\

MAGRET ENTE {

Rotkohl Mousseline'=“Lagerohst - Schalotte

BROTPUDDING

Backprlaume = Zimf Eis

p. B. 79,00 €

MENU 2

EI IN FASSGELAGERTER SOJASAUCE
Petersilienwurzel - Meesreftich - Kolilsalaty- Essig

Majo

SCHWARZWURZEL

Labneh - Zwiehelsaat - Hanfdl - Kresse

KONFIERTER ROTKOHL
Orange = Lauch = Asche

GEBACKENE KARTOFFEL .

Triiffel - Portweinzwiebeln - Sauce Mornay

NOUGAT TARTELETTE

Haselnuss - Madeira - Kakao

]
p./P. 69,00 €
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Kreiere dein eigenes Menl

Oft sieht man solche Angebote an Feiertagen, die hoch frequentiert sind. Nur so kann das
Personal die Arbeit dann Uberhaupt bewaltigen. Nattrlich gibt es auch Restaurants, die sich
auf solche Menlizusammenstellungen spezialisiert haben.

3-Gang Wahlmenu
Aperitif
Winzersekt mit schwarzem Beerenlikor oder
Prisecco auf Eis und Orange (alk.frei)

Vorspeise zur Wahl

Geflammtes Gansebrustcarpaccio an Wildkrautern,
Marillenchutney und gerosteter Welschnuss

o

Niederosterreichische Kestn-Stol3-Suppe an Zimtkrumen

Hauptspeisen zur Wahl

Gegrilltes Kalbsfilet im Tiroler Speckmantel an
Portulakmousseline,
glasierte bunte Babyruben und Portweinsaftl
WeilRer Heilbutt an Karfiolgrostl, gebackenen Blumensprossen
und Safran-Schaum
Ausgebackener Topfen-Spinat-Krapfen an Rahmkurbis

und Rasskaseschaum (vegetarisch)
Dessert

Marzipan-Nougat-Turm an Lebkuchencrumble

und hausgeweckten Rum-Weichselkirschen

Menupreis inkl. Aperitif pro Person 56,50€

Fazit:

Klar funktionieren die hier gezeigten Beispiele nicht in jedem Restaurant. Dennoch soll es mal
wieder einen Anstol3 geben, Angebot und Auswahl zu Uberdenken. Und wertet mal wieder die
Verkaufsstatistik aus und kalkuliert mal wieder die Gerichte ;)
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